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Gwmiaflich & 3'schmacki3
die SPeisekari'e {u’r
Tiroler Genussmomente.

Essen ist mehr als nur satt werden —
es ist ein Stiick Lebensfreude.

Schon, dass du da bist.

Hier 3eh7" es nicht nur ums Essen, sondern ums Geniefen.
Um das, was im /IIH'ag oft zu kurz kommt
Leit fiireinander, 3uf'e Gesprache, ein echtes Lachen. Lass das tlandy
ruhig in der Tasche, nimm dir eine Auszeit und 3em’e,6 ehrliche Tiroler
Kiiche, {eine Spezialif‘df‘en und echte Zeit mit den Menschen an deinem
Tisch.

Manchmal sind es genau diese Momente,
die uns besonders in Erinnerung bleiben.

Gonn dir was. Lass es dir guf gehen. Und vor allem: 3em'eﬁ es!

Eure Gasigeber Katrin und Chrisf'oPh Brugger - 3emeinsam mit unserem

3r0ﬁarﬁgen Team - wiinschen dir eine genussvolle Zeit im Restaurant

Austria.
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Wo's herkommt, macht den Unterschied.

Regionalifdf, der man schmeckt. Wir Iegen 3r0ﬁen Wert auf Qualitat,
ehrliches Handwerk und veranfworwngsvollen Mmgang mit Lebensmitteln.

Deshalb wissen wir genau, woher unsere Zutaten stammen:

o Fleisch vom Metzger Knauer in Brixen im Thale

o Freilandeier vom ttof Unterschweiber - Familie Schwaighofer in
Niederau

o Kartoffeln vom Wieserhof - Familie Wieser in Natters

o Frisches Gemiise und weifere Karfoffeln aus Thaur - von verschiedenen
engagierf‘en Gemiisebauerinnen und —bauern

o Und viele weitere Produkte beziehen wir von Iana/wirfscha{Hichen
Betrieben und Produzentinnen aus der Region

Frisch 3ekochf', mit Liebe zubereitet - ohne Kompromisse.
Wo's herkommt, macht den Unterschied.

Denn wir sind lliberzeugf'. Gute Produkte, arfgerechf‘e Halhmg und
ehrliche Handarbeit haben ihren Wert. Und genau das schmeckt man.

Echt. Reaional. Ehrlich.

Hinweis: Bitte wende dich bei Fragen zu Allergenen oder Inhaltsstoffen einfach an unser Service-
Team — wir sind geschult, kennen uns aus und helfen dir gerne weiter.
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Unser Gedleck

»Genuss ist der Schliissel zu den schonsten Momenten des Lebens*

Auf Wunsch verwihnen wir dich gerne mit unserem hausgemachten Gedeck

Mit feinem Speck aus dler Regiow, hausgemachfen frischen Aufstrichen, feiner
Butter, wiirzigem Bergkd'se und ofenfrischem Geback - frisch zubereitet und mit
Liebe angerichf‘ef‘.

Preis pro Person: € 590

Vorspeisen

"Genuss beginnt mit dem ersten Bissen —
und bleibt bis zum letzten."”

Geraucherter Forellentatar
Fein 3erducherfer Forellentatar mit {rischen Krautern, knackigen Gurken und

knusprigem Baguef'/’e - leicht, {risch und aromatisch.
€ 1390

Rofe—Befe—CarPaccio
Diinn 3eschm'H'ene, marinierte Rote Bete mit wéirzi\c}em Ziegenkdse aus der Region

und frischem Rucola - eine Per{e/d'e Kombination aus Era/ig/(eif' und Frische.
€ 1190

Hinweis: Bitte wende dich bei Fragen zu Allergenen oder Inhaltsstoffen einfach an unser Service-
Team — wir sind geschult, kennen uns aus und helfen dir gerne weiter.
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Suppen

"Eine heiBe Suppe wérmft nicht nur den Magen,
sondern auch die Seele.”

Kréz'fﬁge Rina/ssuppe
Mit Frittaten - feine, hausgemachfe Teigsf‘rei{en - ein echter Klassiker.
€ 590

Mit Leberknodel - w&rzige Spezialif‘df aus {ein 3ehackfer Leber aus der Region

und Krautern - ein Muss {L'ir Suppenliebhaber:innen.
€ 690

Kaspressknidel

flerzhafter Ka'seknodel, 3ola/braun gebmfen und in krd{h'ger Rindsuppe serviert,
verfeinert mit {rischen Krautern — ein herzhaftes Shick westosterreichische
Spezialitat.

€ 990

Wildschénauer Breznsuppe mit Graukase
Breznstiicke in einer krd{h’gen Suppe, verfeinert mit w&rzigem Graukase, dazu
knusprig 3ebackene Zwiebelringe fiir den perfekten Biss - herzhaft, tradlitionell

und ein{ach 3uaf‘.
€ 790

Hinweis: Bitte wende dich bei Fragen zu Allergenen oder Inhaltsstoffen einfach an unser Service-
Team — wir sind geschult, kennen uns aus und helfen dir gerne weiter.
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Salate

Gemischter Salat mit Kaspressknédeln oder Burrata

Bunter Salatteller mit drei knusprigen Kaspressknéa/eln odler crem1'3er Burrata,
dazu Rucola, Tomaten und Coleslaw - herzhaft oder {ein, ganz nach Geschmack —
leicht, a/efhg oder beides - Tiroler Viel{aH' au{ dem Teller.

€ 1590

Kleiner 3emischfer Salat

Lu{ﬁger, frischer Blattsalat - perfekt als kleine Begleihmg — frisch, /(nackl:g und
mit viel Liebe angerichf‘ef‘.

€ 690

Grofer 3emischfer Salat
Grofe Portion Iu{ﬁger Blattsalate, bunt 3emischf‘ und sommerlich leicht — fiir alle,

die vom Sommer nie genug kriegen.

€ 1050

Backhenderlsalat

Knusprig, safh;g, hausgemachf‘ - unser Backhender! wird in einer feinen Marinade
aus Krautern, Zitrone und Sauerrahm iiber mehrere Stunden zart eingelegf und
anschlieBend goldlbraun 3ebacken. Serviert auf einem liebevoll anger/chf‘ef‘en Teller
frischer Blattsalate mit einer hausgemachf‘en K&rbiskern&l—l/inalgref'/'e. Ein echter
Klassiker.

€ 16390

Hinweis: Bitte wende dich bei Fragen zu Allergenen oder Inhaltsstoffen einfach an unser Service-
Team — wir sind geschult, kennen uns aus und helfen dir gerne weiter.
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Unsere Wirtshausklassiker

"Tradition schmeckt am besten,
wenn sie mit Liebe gebkocht wird."”

Rina/eraulasch nach altem Rezept

Geschmortes Rind/fleisch aus der Region in wiirziger Paprikasauce mit
Serviettenknidel und Schalotten - zart und herzhaft zug/eich.

€ 1790

Hiihnerschnitzel natur mit Pfeffersauce

Zartes, natur 3ebraf'enes tHiihnerschnitzel, sa{h:g und {fein 3ew£irzf', serviert mit
einer feinen Pfeffersauce, /(nusprigen Kroketten und zarten KaroH'enszei{en -
herzhaﬁ', leicht und ein{ach kosHich!

€ 1690

Tiroler Grostipfanne

Knusprig 3ebrafene Karfo{{eln aus der Region, herzhaﬁ' angebrafen mit W’rzigem
Fleisch, ver{einert mit Kiimmel und Majoran, dazu Sauerkraut, ein Spiegelei und
{rische Krauter - ein echter Tiroler Klassiker, rustikal, a/e{ﬁg und einfach 3ua7".

€ 1550

Hinweis: Bitte wende dich bei Fragen zu Allergenen oder Inhaltsstoffen einfach an unser Service-
Team — wir sind geschult, kennen uns aus und helfen dir gerne weiter.
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De{ﬁge Schmanker|

"Herzhafter Genuss,
der Tradition und Qualitédt vereint.”

Wiener Schnitzel vom Kalb (Kaiserteil)

In Butterschmalz 3ola/braun 3ebacken - serviert mit Pef'ersi/ienkarf'o{{e/n,
Preiselbeeren und {rischer Zitrone. Aufen /(nusprig, innen zart und voller feinem
Geschmack. Ein Stiick kulinarischer Tradition - weil man sich manchmal einfach was

35nnen o/ar{.
€ 2650

Wienerschnitzel vom Schwein

Knusprig paniertes Schweineschnitzel, 3ola/3elb 3ebraf‘en - serviert mit Zitrone,
Preiselbeeren und knackigen Pommes frites. Ein Klassiker, der ein{ach Immer
Freude macht-

€ 1190

Bauern—Cordon—Bleu
Sa{ﬁges Schweinsschnitzel, 3e{&IH' mit Tiroler Speck und wéirzigem -Bergkdse -
dazu hausgemachfer Kartoffelsalat. \De{ﬁg, ehrlich und voll Geschmack - ein

Genuss f&r wahre Gem'eﬁer:innen.

€ 1990

Hinweis: Bitte wende dich bei Fragen zu Allergenen oder Inhaltsstoffen einfach an unser Service-
Team — wir sind geschult, kennen uns aus und helfen dir gerne weiter.
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Heif vom Grill - {iir alle, die's 3'schmacki3 mogen

"Beste Qualitat vom Grill -
herzhaft, saftig und voller Geschmachk."”

Rinderfiletsteak vom Grill - 230 g
Zart gegri”fes Rinderﬁ/ef’sf‘eak, serviert mit Bohnen im Speckmanf'e/, hausgemachf‘er
Krauterbutter und cremigem Karfo{fel—Kd'se—Sf'amP{ - ein Genuss {L’ir alle, die

gufes Fleisch zu schatzen wissen.

€ 3490

Rumpsteak vom Grill - 230 g

Sa{h'ges Rumpsfeak mit mediterranem Gemiise, {einer Pilzsauce und a/uff‘enden
Rosmarinkartof{eln - krdfh'g im Geschmack, zart auf der Gabel.

€ 2890

Saiblingsﬁlef vom Grill
Frisch gegrilh‘es Saiblingsﬁlei‘ mit marinierten Zucchini und feinen Salzkarfo{feln -

leicht, aromatisch und voller Sommerfrische.

€ 2190

Hinweis: Bitte wende dich bei Fragen zu Allergenen oder Inhaltsstoffen einfach an unser Service-
Team — wir sind geschult, kennen uns aus und helfen dir gerne weiter.
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Vegef'arischer Genuss

»Genuss bennt keine Grenzen —
auch vegetarisch ein Hochgenuss.*

Kh'sespb'lee
Hausgemachf'e Spdf'zle mit wiirziger Kd'semischung, 3olo/braun 3erb'sfefen Zwiebeln
und gr&nem Blattsalat - echter Genuss kommt aus der P{anne und bleibt im

Herzen.

€ 1590

Hausgemachfe Kaspressknb'a/el mit frischem Salat und hausgemachfem \Dressing
Knusprig angebrafene Kaspressknb'a/el, serviert auf knackigem Blattsalat mit einem

{einen hausgemachf‘en Dressing - Kd'sig, knusprig, 3uaf‘.
€ 1490

Vegane KosHichkerten

»Vegane Kiiche -
weil Genuss keine Kompromisse braucht.*

Blumenkohl-Wings

Knusprig 3ebackene B/umenkoh/—Wings, 3oldbraun und w&rzig, serviert mit einem
cremigen Dip und frischem Salat - ein Genuss fiir alle, dlie es knackig und lecker
mb'gen.’

€ 1490

Hinweis: Bitte wende dich bei Fragen zu Allergenen oder Inhaltsstoffen einfach an unser Service-
Team — wir sind geschult, kennen uns aus und helfen dir gerne weiter.



HOTEL

AUSTRIA

RESTAURANT

Kinalergerichfe - Zum GropP und Stark Werden

"Lecker, bunt und mit ganz viel Liebe gemacht!”

Kindler Wiener Schnitzel

KnusPrig paniertes Hiihnerschnitzel mit Pommes, Kef‘chup und einem Sprif'zer
{rischer Litrone - fiir kleine GenieBerinnen mit 3roﬁem 'Hunger.

Bist du heute stark genug, um das Schnitzel ganz allein zu scha{{en - odler a/ar{

Mama oder PaPa ein bisschen helfen?
€ 890

Spatzle mit Natursauce
Hausgemachfe Spdf'zle, serviert mit feiner Natursauce und gola/braunen
Rostzwiebeln - einfach, klassisch und kosHich! Gelingf‘ es dir heufe, ohne zu

kleckern, alle Spatzle zu verputzen?
€ 750

Kindlerspaghetti mit Tomatensauce

Feine SpagheH'i mit {ruchﬁger Tomatensauce und {risch 3eriebenem Parmesan.
Einfach, lecker und immer ein HiH Bist du heute ein Spaghef'H—Profi oder landet
die Sauce auf deinem T-Shirt?

€ 150

Hinweis: Bitte wende dich bei Fragen zu Allergenen oder Inhaltsstoffen einfach an unser Service-
Team — wir sind geschult, kennen uns aus und helfen dir gerne weiter.
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Siife Verﬁihrungen - Desserts zum Dahinschmelzen

"Das Leben ist zu burz fiir schlechte Nachspeisen."”

Kaiserschmarrn mit Zwetschkenroster oder Apfelmus

Flu{fig, 30/0/3er und mit viel Liebe 3emachf‘. Unser Kaiserschmarrn wird {risch fiir
dich zubereitet, mit Staubzucker bestaubt und wahlweise mit hausgemachfem
Zwetschkenrister oder Apfelmus serviert. Geduld wird belohnt - ein
Geschmackserlebnis, das auf der Zunge zergehf‘. Frisch zubereifel - bitfe ca. 20

Mnuten e//';o/aﬂe/z

€ 1250

Apfel im Schlafrock - wie friher bei der Oma

Ein Rezept mit Ianger Geschichte - iiberliefert, verfeinert und mit Liebe bewahrt.
Der Apfel ist 3efi4'llf‘ mit feinen Preiselbeeren, kleinen Rosinen und einem Hauch
Zimt. Umhiillt von knusprigem BIdH'erf'eig, von Hand 3e{ormf' und o{en{risch
gebacken. Veredelt mit einer Walnuss obendrauf, serviert mit hausgemachfer, {rischer

Vanillesauce und frisch 3eschlagener Sahne. Warm, duftend - mehr als ein
//Pfelsfrua/el.
€ 8,50

Hausgemachter Nachhisch - lass dich iiberraschen!
Ob cremig, fruchﬁg odler 3ebacken - unser Dessert variiert je nach Tag und

Inspiration dler Kiiche. Dazu servieren wir frisch geschlagene, hausgemachi‘e Sahne.

Je € 590

Hinweis: Bitte wende dich bei Fragen zu Allergenen oder Inhaltsstoffen einfach an unser Service-
Team — wir sind geschult, kennen uns aus und helfen dir gerne weiter.
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