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Gmiatlich & 3'schmacki3
die SPeisekarfe {ijr
Tiroler Genussmomente.

Essen ist mehr als nur satt werden —
es ist ein Stiick Lebensfreude.

Schon, dass du da bist.

Hier 3ehf‘ es nicht nur ums Essen, sondern ums Geniefen.
Um das, was im /ﬂlfag oft 2u kurz kommt-

ZLeit fiireinander, 3uf‘e Gesprdche, ein echtes Lachen. Lass das Hana/y
ruhig in der Tasche, nimm dir eine Auszeit und 3em'e[3 ehrliche Tiroler
Kiiche, feine Speziah'f'df'en und echte Zeit mit den Menschen an deinem
Tisch.

Manchmal sind es genau diese Momente,
die uns besonders In Erinnerung bleiben.

Gonn dir was. Lass es dir 3uf‘ 3ehen. Und vor allem: 3em'e,6 es!

Eure Gastgeber Katrin und Christoph Brugger - gemeinsam mit unserem
J pA orugger - g
3r0ﬁarh3en Team - wiinschen dlir eine 3enussvo”e Zeit im Restaurant

Austria.
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Wo's herkommt, macht den Unterschied.

Regionalifdf, der man schmeckt. Wir Iegen 3r0ﬂen Wert auf Qualitat,
ehrliches Handwerk und veranfworfungsvollen Umgang mit Lebensmitteln.

Deshalb wissen wir genau, woher unsere Zutaten stammen:

e Fleisch vom Mef'zger Knauer in Brixen im Thale

o Freilandeier vom tof Unterschweiber - Familie Schwal;gho{er in
Niederau

o Kartoffeln vom Wieserhof - Familie Wieser in Natters

e Frisches Gemiise und weifere Karfof{eln aus Thaur - von verschiedlenen
engagierf’en Gemiisebauerinnen und —bauern

o Und viele weitere Produkte beziehen wir von Iana/wirf'scha{Hichen
Betrieben und Produzentinnen aus der Re@ion

Frisch 3ek0chf', mit Liebe zubereitet - ohne Kompromisse.
Wo's herkommt, macht den Unterschied.

Denn wir sind &berzeugft Gute Produkte, arf'gerechf‘e Halfung und
ehrliche Handarbeit haben ihren Wert. Und genau das schmeckt man.

Echt Regional. Ehrlich.

Hinweis: Bitte wende dich bei Fragen zu Allergenen oder Inhaltsstoffen einfach an unser Service-
Team — wir sind geschult, kennen uns aus und helfen dir gerne weiter.
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Suppen

"Eine heiBe Suppe wéarmft nicht nur den Magen,
sondern auch die Seele.”

Krb'fﬁ\cie Rindssuppe

Mit Frittaten € 650
Mit 1 Speckknidel €990
Mit 1 deepressknéde/ € 990
Tomaten - Basilikum Suppe & € 700
Bauerngersﬂsuppe mit Selch{leisch € 850
Hausgemachfe Gulaschsuppe mit Brot € 920
Wildschonauer Breznsuppe mit Graukase €950

Hinweis: Bitte wende dich bei Fragen zu Allergenen oder Inhaltsstoffen einfach an unser Service-
Team — wir sind geschult, kennen uns aus und helfen dir gerne weiter.
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Salate

Kleiner griiner Salat & € 690
Kleiner 3emischfer Salat & € 690
Steirer Salat (Hihnerbrust in Kiirbiskernpanier auf Salaf) € 1790
Gemischter Salat mit 2 SPeckknb'deI € 1650
Gemischter Salat mit 2 Kasepressknodel & € 16,50
Pasta

Spagefh' oder Penne €1290

Mit Bo/03nese Sauce und Parmesan
Mit Tomaten Sauce &
Mit Basilikum Pesto &

/Igh'o eolio &

* Auf Wunsch auch glutenfrei

Hinweis: Bitte wende dich bei Fragen zu Allergenen oder Inhaltsstoffen einfach an unser Service-
Team — wir sind geschult, kennen uns aus und helfen dir gerne weiter.
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Unsere Wirtshausklassiker

"Tradition schmeckt am besten,
wenn sie mit Liebe gebkocht wird."”

Tiroler GrosH mit Spiegelei und Krautsalat € 1650
Kb’sespb'lee mit 3emischfen Salat & € 1690
Curry mit Kichererbsen und roten linsen & € 1500

\Defﬁge Schmankerl

"Herzhafter Genuss,
der Tradition und Qualitat vereint.”

Wienerschnitzel vom Huhn mit Pommes € 2050
Wienerschnitzel vom Schwein mit Pommes € 1950
Hiihnerrahm Schnitzel mit Spatzle € 1900
Cordon—Bleu vom Schwein mit Petersilienkartoffeln € 2200

Hinweis: Bitte wende dich bei Fragen zu Allergenen oder Inhaltsstoffen einfach an unser Service-
Team — wir sind geschult, kennen uns aus und helfen dir gerne weiter.
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Kinalergerichfe - Zum GropP und Stark Werden

"Lecker, bunt und mit ganz viel Liebe gemacht!”

Schinken - Kase Toast € 680
Grill Wiirst mit Pommes € 1090
Kleines Wiener Schnitzel vom Schwein mit Pommes € 1250
Kleines Wiener Schnitzel vom Huhn mit Pommes € 1250
Frank{furter mit Brot € 790
Pommes € 690

Hinweis: Bitte wende dich bei Fragen zu Allergenen oder Inhaltsstoffen einfach an unser Service-
Team — wir sind geschult, kennen uns aus und helfen dir gerne weiter.
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Siife Verﬁihmngen - Desserts zum Dahinschmelzen

"Das Leben ist zu burz fiir schlechte Nachspeisen."”

Kaiserschmarrn mit Apfelmus € 1390
Eis Palatschinken mit Schokosauce und Niissen € 1290
Palatschinken mit Marillen oder Preiselbeer Marmelade

1 Shick €520

2 Shick € 820

Apfelstrudel mit Sahne € 690

Apfelsirudel mit Vanille Sauce oder Vanille Eis €790

Germ Knédel mit Mohn mit braune Butter € 880

Germ Knodel mit Mohn mit Vanillesauce € 980
Verschiedene Torten und Kuchen

Konnen Sie gerne aus unserer Vitrine auswahlen
€ 520

Hinweis: Bitte wende dich bei Fragen zu Allergenen oder Inhaltsstoffen einfach an unser Service-
Team — wir sind geschult, kennen uns aus und helfen dir gerne weiter.
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Kalte Kostichkeiten - Eis im Shiberl genieﬁen

" Gliichk ist... ein Loffel Eis im Stiiberl. "

Eiskaffee geriirt €850
Gemischter Eis € 590
Gemischter Eis mit Sahne € 670
1 Kugel Eis mit Smarties €220
Heife Liebe € 890

Vanilleeis, heiPe thimbeeren, Sahne)

Cup Danemark € 830
Vanilleeis, Schokosauce, Sahne)

Hinweis: Bitte wende dich bei Fragen zu Allergenen oder Inhaltsstoffen einfach an unser Service-
Team — wir sind geschult, kennen uns aus und helfen dir gerne weiter.



