HOTEL

AUSTRIA

RESTAURANT

Erfrischende Sommer{reuden - Nachmiﬁagskarfe von
1400 bis 1700 Uhr

o»HeiBe Tage verlangen nach frischen,
leichten & kostlichen Geniissen.*

Klassischer Wurstsalat

Fein 3eschmH‘ener Lyoner und Extrawurst mit roten Zwiebeln, Ess:ggurken und
wiirzigem Ess:g-OFDressmg Serviert mit Semmel oder Brot - herzhaft,
erfrischend und perfekt fiir heife Tage.

€ 1130

Schweizer Wurstsalat mit Kase )
Fein 3eschniHene LyOner und Extrawurst, kombiniert mit Ka'se, mariniert in Essig, 0l
und einem Hauch Sen{ - verfeinert mit roten Zwiebeln und /(nackigen Radlieschen.

Dazu servieren wir Semmel oder Brot - de{h’g, w[irzig und ein{ach 3ui‘.
€ 1290

Wienerschnitzel vom Schwein

Knusprig paniertes Schweineschnitzel, 30/0/3er gebraf‘en - serviert mit Zitrone,
Preiselbeeren und knackigen Pommes frites. Ein Klassiker, der ein{ach Immer
Freudle macht.

€1790

Baguette mit Schinken und Kase
Frisches BagueH‘e, belegi' mit herzhaff‘em Schinken und wiirziaem Kase, dazu ein

kleiner, knacki\cfer Salat.
€ 10490

Hinweis: Bitte wende dich bei Fragen zu Allergenen oder Inhaltsstoffen einfach an unser Service-
Team — wir sind geschult, kennen uns aus und helfen dir gerne weiter.



HOTEL

AUSTRIA

RESTAURANT

Vegefarisches Baguette
BagueH‘e mit safh'gen Tomaten, feinem Mozzarella und einem kleinen, {rischen Salat

- sommerlich leicht.

€ 1050

Bunter Sommersalat mit Hausa/ressing
Frische Blattsalate, knacki\cfe Gurken, sa{ﬁge Tomaten und knacki\cfe Paprika,
abgeruna/ef' mit {einen KaroH'enszeifen und roten Zwiebeln. Serviert mit unserem

hausgemachf’en \Dressing - leicht, {risch und Per{ekf' fiir heiPe Tage.
€ 1130

SiiBe Ver{&hrungen

Feine Nachspeisen fiir den Per{ekf'en Abschluss.

Apfel im Schlafrock - wie friiher bei der Oma

Ein Rezepf' mit Ianger Geschichte - iiberliefert, verfeinert und mit Liebe bewahrt:
Der Apfel ist 33{&”7" mit feinen Preiselbeeren, kleinen Rosinen und einem Hauch
Zimt. Umhiillt von knusprigem B/d'Herf'eig, von Hand ge{ormf und ofenfrisch
3ebacken. Veredelt mit einer Walnuss obendrauf, serviert mit hausgemachfer, {rischer
Vanillesauce und {risch 3eschlagener Sahne. Warm, duftend - mehr als ein
/lpfelsfrua/el.

€850

Hausgemachter Nachtisch - lass dich iiberraschen!
Ob cremig, fruchﬁg odler 3ebac/(en - unser Dessert variiert fe nach Tag und

/nsPiraHon der Kiiche. Dazu servieren wir {risch 3esch/a‘3ene, hausgemachf‘e Sahne.

Je €590

Hinweis: Bitte wende dich bei Fragen zu Allergenen oder Inhaltsstoffen einfach an unser Service-
Team — wir sind geschult, kennen uns aus und helfen dir gerne weiter.



	Erfrischende Sommerfreuden – Nachmittagskarte von 14:00 bis 17:00 Uhr
	„Heiße Tage verlangen nach frischen,
	leichten & köstlichen Genüssen.“
	Klassischer Wurstsalat Fein geschnittener Lyoner und Extrawurst mit roten Zwiebeln, Essiggurken und würzigem Essig-Öl-Dressing. Serviert mit Semmel oder Brot – herzhaft, erfrischend und perfekt für heiße Tage. € 11,90
	Bunter Sommersalat mit Hausdressing Frische Blattsalate, knackige Gurken, saftige Tomaten und knackige Paprika, abgerundet mit feinen Karottenstreifen und roten Zwiebeln. Serviert mit unserem hausgemachten Dressing – leicht, frisch und perfekt für hei...


