
 
 
 

,G'miatlich & g'schmackig 

die Speisekarte für 

Tiroler Genussmomente. 
 

Essen ist mehr als nur satt werden –  
es ist ein Stück Lebensfreude. 

 

Schön, dass du da bist. 
 

Hier geht es nicht nur ums Essen, sondern ums Genießen. 
Um das, was im Alltag oft zu kurz kommt: 

Zeit füreinander, gute Gespräche, ein echtes Lachen. Lass das Handy 
ruhig in der Tasche, nimm dir eine Auszeit und genieß ehrliche Tiroler 

Küche, feine Spezialitäten und echte Zeit mit den Menschen an deinem 
Tisch. 

Manchmal sind es genau diese Momente, 
die uns besonders in Erinnerung bleiben. 

Gönn dir was. Lass es dir gut gehen. Und vor allem: genieß es! 

Eure Gastgeber Katrin und Christoph Brugger – gemeinsam mit unserem 
großartigen Team – wünschen dir eine genussvolle Zeit im Restaurant 

Austria. 
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Wo’s herkommt, macht den Unterschied.  

Regionalität, der man schmeckt. Wir legen großen Wert auf Qualität, 
ehrliches Handwerk und verantwortungsvollen Umgang mit Lebensmitteln. 
Deshalb wissen wir genau, woher unsere Zutaten stammen: 

• Fleisch vom Metzger Knauer in Brixen im Thale 
• Freilandeier vom Hof Unterschweiber – Familie Schwaighofer in 

Niederau 
• Kartoffeln vom Wieserhof – Familie Wieser in Natters 
• Frisches Gemüse und weitere Kartoffeln aus Thaur – von verschiedenen 

engagierten Gemüsebäuerinnen und -bauern 
• Und viele weitere Produkte beziehen wir von landwirtschaftlichen 

Betrieben und Produzent:innen aus der Region 

Frisch gekocht, mit Liebe zubereitet – ohne Kompromisse. 
Wo’s herkommt, macht den Unterschied. 

Denn wir sind überzeugt: Gute Produkte, artgerechte Haltung und 
ehrliche Handarbeit haben ihren Wert. Und genau das schmeckt man. 

Echt. Regional. Ehrlich. 
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Suppen 

 
"Eine heiße Suppe wärmt nicht nur den Magen,  

sondern auch die Seele." 
 

Kräftige Rindssuppe (G, L, O) 

Mit Frittaten (A, C, G, L)        € 6,50 

Mit 1 Käsepressknödel (A, C, G, L)       € 9,90 

 

Tomaten – Basilikum Suppe        (G, L)      € 7,00 

Knoblauchsuppe mit Käse-Croutons         (A, G, L)     € 7,70 

Hausgemachte Gulaschsuppe mit Brot (A, L)     € 9,20 

Wildschönauer Breznsuppe mit Graukäse (A, G, L)     € 9,50  
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Salate 

Kleiner grüner Salat         (M)       € 6,90 

Kleiner gemischter Salat         (M)       € 6,90 

Steirer Salat (Hühnerbrust in Kürbiskernpanier auf Salat) (A, C, M)   € 17,90 

Fitnesssalat mit gegrillten Putenstreifen und Joghurt- Dressing (G, M) € 17,90 

Gemischter Salat mit 2 Käsepressknödeln         (A, C, G, M)   € 16,50 

Schweizer Wurstsalat (G, M, O)       € 14,70 

 

 

 

Pasta 

Spagetti oder Penne         €12,90 

Mit Bolognese Sauce und Parmesan (A, C, G, L)      

Mit Tomaten Sauce         (A, L) 

Mit Basilikum Pesto         (A, G, H) 

Aglio e olio        (A)     

        * Auf Wunsch auch glutenfrei   
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Unsere Wirtshausklassiker 

 
"Tradition schmeckt am besten,  

wenn sie mit Liebe gekocht wird." 

 
Tiroler Gröstl mit Spiegelei und Krautsalat (C, G, L, M, O)    € 16,50 

Käsespätzle (A, C, G,) mit gemischten Salat         (M, O)    € 16,90 

Curry mit Kichererbsen und roten linsen         (L, M)    € 15,00 

Gemüsegröstl        (G, L)        € 14,50 

Schinken – Käse Toast (A, G)       € 6,50 

Frankfurter mit Brot (A, M)        € 7,90 
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Deftige Schmankerl 

 
"Herzhafter Genuss,  

der Tradition und Qualität vereint." 

 

Wienerschnitzel vom Schwein mit Pommes frites (A, C, G)     € 22,50 

Wienerschnitzel vom Huhn mit Pommes frites (A, C, G)       € 24,50 

Hühnerrahmschnitzel mit Spätzle (A, C, G, L)      € 22,00 

Cordon-Bleu vom Schwein  (A, C, G, O)       € 25,00 
mit Petersilienkartoffeln (G) und Preiselbeeren (O) 

Grillteller mit Pommes frites ( L, M, O, A, G, C)        € 27,50 
Rind, Huhn, Schweinekarree, Würstl  

Smash Burger mit Pommes frites (A, C, M, G, O)         € 18,00 

Double Smash Burger mit Pommes frites (A, C, M, G, O)     € 23,00 

Veggie-Burger mit Pommes frites         (A, C, M, G, O)      € 20,00 

*auf Wunsch mit Petersilienkartoffeln (G)    
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Kindergerichte – Zum Groß und Stark Werden 

 
"Lecker, bunt und mit ganz viel Liebe gemacht!" 

 
Grillwürstl mit Pommes frites (A, M)      € 10,90 

Kleines Wiener Schnitzel vom Schwein mit Pommes frites (A, C, G)  € 12,50 

Kleines Wiener Schnitzel vom Huhn mit Pommes frites (A, C, G)   € 13,50 

Spaghetti mit Tomatensauce         oder mit Bolognese Sauce (A, C, G, L)  € 9,90 

Pommes frites        (A)         € 6,90 

 

1 Palatschinke mit  (A, C, G, E)        € 5,20 

Marillenmarmelade, Preiselbeermarmelade oder Nutella 
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Süße Verführungen – Desserts zum Dahinschmelzen 

"Das Leben ist zu kurz für schlechte Nachspeisen." 

 

 
Kaiserschmarrn mit Apfelmus oder Zwetschenmus (A, C, G, E)   € 13,90 

Eis Palatschinken mit Schokosauce und Nüssen (A, C, G, E)   € 12,90 

Palatschinken (2 Stück) (A, C, G, E)       € 8,20 

      Gefüllt mit Marillenmarmelade, Preiselbeermarmelade oder Nutella   

Apfelstrudel (A, C, G, E)         € 5,20  
mit Sahne          € 6,20   

Apfelstrudel mit Vanille Sauce oder Vanille Eis (A, C, G, E)   € 7,90  

Germknödel mit Mohn und brauner Butter (A, C, G, E)    € 8,80 

Germknödel mit Mohn und Vanillesauce (A, C, G, E)     € 9,80 

 

Verschiedene Torten und Kuchen (mögliche Allergene: A, C, G, H, E) 

Können Sie gerne aus unserer Vitrine auswählen 

€ 5,20  


